RINKELIKONE

...herkullinen
rinkeli

T4lla koneella saat tuorerinkeleistd, vesirinkeleista, Sk
‘artesaanirinkeleisté ja keittorinkeleisté helposti kdsin tehdyn
rinkelin ndkaoisia’



Alkuaan-rinkeli tuli Itd-Euroopasta Suomeen ja muualle Euroopaan. Jo 1880-luvulla
maahanmuuttajat toivat leivonnaisiaan Yhdysvaltoihin. Siell& bagel-rinkelit saivat suuren
suosion, ja nykyisin ne ovat siella vakiotuotteita, samoin kuin rinkelit ovat Suomessa hyvin
suosittuja tuoreina.

Tyypillisessa rinkelissda on enemman kuoripintaa ja siten enemman makua. Erikoisia
makuvivahteita saadaan lisdamalla sipulia tai rusinoita.

Kun pinnalle lisatédan unikkoa, seesamia, kurpitsansiemenia tai auringonkukansiemenia,
tuotteesta saadaan nayttava ja myods maukkaampi.

Nailla koneilla perinteinen suomalainen vesirinkeli syntyy nopeasti.

s

Automaattinen rinkelikone muodostuu taikinanjakajasta ja rinkelin muotoilijasta. Tuotteet
otetaan koneesta pyorivan lautasen kautta.
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o Helppo kayttaa

e Helppo puhdistaa

e Siirrettavissa pyorien varassa

e Tuotteen paino 40 -100 g

e Tuotanto jopa 3600 kpl/tunti

e Pituus: 2,90 m

e Leveys 0,80 m

e Korkeus 1,46 m

o Verkkoliitéanta 15 A (pistorasia 16 CEE)
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